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ANEXO TECNICO
ACREDITACION N2 296/LE642

Entidad: COLEGIO OFICIAL DE FARMACEUTICOS DE ALICANTE
Laboratorio

Direccion: C/ Jorge Juan, 8; 03002 Alicante

Norma de referencia: UNE-EN ISO/IEC 17025: 2005
Titulo: Ensayos fisico-quimicos y microbiolégicos de alimentos y aguas

Categoria 0 (Ensayos en el laboratorio permanente)

AREA DE ALIMENTOS

Andlisis mediante métodos basados en técnicas gravimétricas y volumétricas

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO
Especias y sus mezclas Humedad y materias volatiles por gravimetria Procedimiento interno
PNT MA-101
Cenizas por gravimetria Procedimientos interno
PNT MA-102
Cenizas insolubles por gravimetria Procedimiento interno
PNT MA-104
Extracto etéreo no volatil por gravimetria Procedimiento interno
PNT MA-103
Azafran Humedad y materias volatiles por gravimetria 1SO3632-2:2010 Apartado 7
Cenizas totales por gravimetria 1ISO3632-2:2010 Apartado 12
Andlisis mediante métodos basados en técnicas de espectroscopia molecular
PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO
Azafran Crocina (poder colorante), picrocrocina y safranal | 1ISO3632-2:2010 Apartado 14
por espectrofotometria UV-VIS
Pimentdn Color por espectrofotometria UV-VIS UNE 34801:2011

internacionales de organismos de acreditacion, ILAC e IAF (www.enac.es)
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PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO DE
ENSAYO

Aguas de consumo
Aguas continentales

Conductividad 20 °C por electrometria

(100 - 20000 1S/cm)

Procedimiento interno
PNT MA-001

pH mediante potenciometria

(4,0 - 10,0 unidades de pH)

Procedimiento interno
PNT MA-004

Analisis mediante métodos basados en técnicas gravimétricas y volumétricas

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO DE
ENSAYO

Aguas de consumo
Aguas tratadas no destinadas a
consumo (piscinas)

Oxidabilidad por volumetria

(21,0 mg Oy/l)

Procedimiento interno
PNT MA-005

Andlisis mediante métodos basados en técnicas épticas

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO DE
ENSAYO

Aguas de consumo
Aguas tratadas no destinadas a
consumo (piscinas)

Turbidez por nefelometria

(2 0,5 UNT)

Procedimiento interno
PNT MA-008

Analisis mediante métodos basados en técnicas de espectroscopia molecular

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO DE
ENSAYO

Aguas de consumo
Aguas tratadas no destinadas a
consumo (piscinas)

Nitratos por espectrofotometria UV-VIS

(22,0mg/l)

Procedimiento interno
PNT MA-003

Amonio por espectrofotometria UV-VIS

(20,20 mg/l)

Procedimiento interno
PNT MA-007

Aguas de consumo

Nitritos por espectrofotometria UV-VIS

(20,04 mg/l)

Procedimiento interno
PNT MA-002
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AREA DE MICROBIOLOGIA
Analisis de alimentos mediante métodos basados en técnicas de aislamiento en medio de cultivo

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO
Alimentos Recuento en placa de Escherichia coli|ISO 16649-2:2001

B-glucuronidasa positivo

Recuento en placa de (Listeria monocytogenes) Procedimiento interno
PNT MA-207

Andlisis mediante métodos basados en técnicas de inmunofluorescencia (ELFA)

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO
Alimentos (excepto huevos vy | Investigacion de Salmonella spp por | Procedimiento interno
quesos elaborados con leche | inmunofluorescencia (ELFA). PNT MA-206
cruda)

Analisis de aguas mediante métodos basados en técnicas de aislamiento en medio de cultivo

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO

Aguas tratadas no destinadas al | Deteccion y recuento de Pseudomonas aeruginosa | UNE-EN SO 16266:2008
consumo humano (piscinas)

Aguas de consumo Recuento de coliformes totales ISO 9308-1:2014
(Filtracidn)
Aguas de consumo Recuento de Escherichia coli

Aguas tratadas no destinadas al | (Filtracion)
consumo humano (piscinas)
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